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Ciasto rabarbarowe

Przepis

Informacje :

Stopien trudnosci: sredni
Czas przygotowania: do 1 h
Liczba porcji: 10

Czas pieczenia: 45 min

Przygotowanie :

Krok 1 - Wyja¢ odpowiednio wczesniej jajka z lodéwki tak, by osiggnety temperature
pokojowq.

Krok 2 - Odcig¢ z rabarbaru liscie, a todyzki umy¢, osuszy¢ o pokroi¢ na plasterki o
wielkoSci okoto centymetra-dwéch.

Krok 3 - Przygotowad tortownice o Srednicy nie mniejszej niz 26 cm - dno wytozyd¢
papierem do pieczenia, a boki posmarowa¢ mastem.

Krok 4 - Nagrza¢ piekarnik do 180°C.

Krok 5 - Wbi¢ do miski jajka, dodac¢ do nich cukier puder oraz cukier wanilinowy i ubic
na wysokich obrotach do uzyskania puszystej konsystencji (ok. 8 min). Caty czas
miksujgc, do masy powoli dodawaj roztopione masto.

Krok 6 - W osobnej misce doktadnie wymiesza¢ make, proszek do pieczenia oraz sode.
Do mokrej masy wsypac niecatg potowe sktadnikéw suchych i miksowad na wolnych
obrotach. Powoli dosypa¢ pozostatg czes¢ sktadnikéw suchych.

Krok 7 - Ciasto przetozy¢ do tortownicy, dodac rabarbar i catos¢ posypa¢ cynamonem.
Krok 8 - Piec ok. 45 min do zarumienienia sie ciasta. Suchym patyczkiem sprawdzi¢
czy ciasto jest upieczone.



