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Chlebek bananowy z boréwkami

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas

przygotowania: 10 minut

Liczba porcji: 12

Czas

pieczenia: 75 minut

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

1.

Piekarnik rozgrza¢ do temperatury 170°C. Blaszke o wym. 13-25 cm wytozy¢
papierem do pieczenia.

Do naczynia miksujgcego wtozy¢ néz. Wrzuci¢ 70 g masta w kawatkach. Zamkngc¢
pokrywe dzbanka z zamknietg zaslepka. Rozpusci¢ masto - temperatura 60°C,
czas 1 minuta, obroty 1.

. Otworzy¢ pokrywe dzbanka , wrzuci¢ 350 g banana pokrojonego na kawatki.

Zamkngc¢ pokrywe dzbanka z zamknieta zaslepka . Wybra¢ Ustawienia
automatyczne - Siekanie czas 10 sekund, obroty 4.

Otworzy¢ pokrywe dzbanka, dodac¢ 240 g maki pszennej uniwersalnej, 130 g
cukru, 1 jajko, 1 tyzeczke proszku do pieczenia, szczypte soli. Zamkna¢ pokrywe
dzbanka z zamknietg zaslepka. Wymieszac - czas 1 minuta, obroty 6.

. Otworzy¢ pokrywe dzbanka, za pomoca topatki ciasto przetozy¢ do blaszki,

posypac boréwkami.

Ciasto wstawic¢ do piekarnika nagrzanego do 170°C géra/dét. Piec 55-60 minut.
Po okoto 50 minutach sprawdzi¢ patyczkiem czy chlebek jest upieczony. Jesli
patyczek jest suchy oznacza, ze chlebek jest juz gotowy.



