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Brownie migdatowe

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 5 minut
Liczba porcji: 9 kawatkow
Czas pieczenia: 30 minut

Uzyte akcesoria :

- motylek
- mieszadto

Przygotowanie :

1. W naczyniu miksujgcym zamontowac mieszadto. Dodac 140 g oleju kokosowego.
Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, roztopic¢ olej. Temperatura 90°C, czas 2
minuty, predkos¢ 1.

2. Zdja¢ pokrywe, wsypac 220 g cukru trzcinowego. Zatozy¢ pokrywe z zamknieta
zaslepky. Catosc razem wymieszad. Czas 30 sekund, predkosc 1.

3. Zdja¢ pokrywe, wyja¢ mieszadto, zamontowac motylek. Dodac 3 jajka. Zatozy¢
pokrywe z zamknietg zaslepka, wymieszacé. Czas 1 minuta, predkosc 4.

4. Zdjac¢ pokrywe. Wsypac 125 g maki migdatowej, 50 g ciemnego kakao i szczypte
soli. Zamkna¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, wymiesza¢ mase na brownie. Czas
1 minuta, predkosc 4.

5. Zdja¢ pokrywe. Do masy wsypac 80 g dropséw czekoladowych lub drobno
posiekanej mlecznej czekolady. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka,
wymieszac. Czas 30 sekund, predkosc 4.

6. Zdjg¢ pokrywe. Mase na brownie wyla¢ do kwadratowej formy o boku dtugosci 20
cm, wytozonej papierem do pieczenia.

7. Piekarnik nagrzac do 170°C, piec brownie okoto 30 minut.

8. Upieczone brownie wyja¢ z piekarnika, przestudzi¢. Pokroi¢ je na 9 réwnych
kawatkow.



Wskazéwki :

Uwaga! Forma po wyjeciu z piekarnika jest gorgca!!!



