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Sernikobrownie

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 10 minut
Liczba porcji: 16

Czas pieczenia: 45 minut

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

1. Blaszke o wymiarach 22x22 cm wytozy¢ papierem do pieczenia i odstawic.

2. Piekarnik nagrzac¢ do 180°C.

3. Do naczynia miksujgcego zatozy¢ néz, wbi¢ 4 jajka i 110 g cukru. Zamknga¢
pokrywe z zamknietg zaslepka. Uciera¢- 1 minute, predkosc 6.

4. Otworzy¢ pokrywe, dodac 75 g oleju, 90 g mleka, 4 tyzki kakao, 1,5 tyzeczki
proszku do pieczenia, 185 g maki. Wymiesza¢ czas 30 sekund, predkosc¢ 5.

5. Ciasto przelac do przygotowanej wczesniej blaszki. Naczynie miksujgce umyc i
wytrzec do sucha.

6. Do naczynia miksujgcego zatozy¢ néz, wtozy¢ 500 g twarogu z wiaderka, 30 g
budyniu Smietankowego oraz 110 g cukru. Zamkna¢ pokrywe z zamknietg
zaslepka. Wymiesza¢ czas 30 sekund, predkosc 5.

7. Mase serowa wyktadac tyzkg na ciasto.

8. Piec w 180°C goéra-doét przez 45 minut. Po tym czasie wytgczyc¢ piekarnik,
pozostawic ciasto jeszcze przez 10 minut, a nastepnie wyjgc i zostawi¢ do
ostudzenia.

Wskazéwki :

Forme kwadratowg 22x22 cm (lub podobng) posmarowac margaryng do pieczenia i



wytozy¢ papierem.



