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Ciasto drozdzowe z malinami i kruszonka

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 15 minut

Liczba porcji: kekséwka o dtugosci 30 cm
Czas gotowania: 45 minut

Czas pieczenia: 45 minut

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :



1. Do naczynia miksujgacego zamontowacd néz. Wla¢ 125 g mleka, wsypac¢ 5 g cukru,
20 g maki pszennej i dodac¢ 15 g Swiezych drozdzy. Zatozy¢ pokrywe z zamknieta
zaslepka, podgrzac rozczyn drozdzowy. Temperatura 40°C, czas 1 minuta i 30
sekund, predkos¢ 1.

2. Tak przygotowany rozczyn pozostawi¢ w naczyniu na okoto 10 minut, aby podrdst.

3. Zdja¢ pokrywe, doda¢ pozostate 380 g maki pszennej, pozostate 35 g cukru, 1
cate jajko, 1 zéttko i wla¢ 60 g rozpuszczonego predzej w rondelku masta. Zatozy¢
pokrywe z zamknietg zaslepkga, wyrobi¢ ciasto drozdzowe. Czas 30 sekund,
predkosc¢ 4.

4. Teraz trzeba dobrze zagniesc¢ ciasto. Opcja ugniatanie, czas 2 minuty, predkosc 2.

Ciasto drozdzowe pozostawi¢ w naczyniu do wyrosniecia na okoto 40 minut.

6. Forme kekséwke o dtugosci 30 cm wytozy¢ papierem do pieczenia. Do formy
wytozy¢ cate wyrosniete ciasto drozdzowe, delikatnie wyréwnac wierzch.Foremke
zakry¢ scierkq, ciasto bedzie dalej rosto.

7. W tym czasie przygotowac kruszonke. Do naczynia miksujgcego zamontowacnéz.
Odwazyc¢ 100 g maki pszennej, 50 g cukru i 50 g zimnego masta. Zatozylpokrywe
z zamknietg zaslepka, zrobi¢ kruszonke. Czas 30 sekund, predkos¢ 5.

8. Na wyrosniete ciasto wysypa¢ maliny, wierzch posypac przygotowang kruszonka.

9. Ciasto drozdzowe piec w piekarniku nagrzanym do 170°C okoto 45 minut.

b

Wskazdowki :

Uwaga! Foremka po wyjeciu z piekarnika jest gorgca!!!



