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Babka majonezowa

Przepis

Informacje :

Stopien trudnosci: sredni

Czas przygotowania: 10 minut
Liczba porcji: 12

Czas pieczenia: 60 minut

Uzyte akcesoria :

- néz
- motylek

Przygotowanie :

1. Rozgrza¢ piekarnik do 180°C. Blaszke do pieczenia nattusci¢ i oprészy¢ maka.

2. Do dzbanka miksujgcego zatozy¢ n6z i motylek. Wtozy¢ 5 jajek, 150 g cukru i 15
g cukru waniliowego. Zamkng¢ pokrywe z zamknietg zaslepka. Ubija¢ - czas 10
minut, obroty 4.

3. Otworzyc¢ pokrywe, wyjg¢ motylek, doda¢ 100 g maki pszennej, 100 g maki
ziemniaczanej, 10 g proszku do pieczenia, 200 g majonezu. Zamkngc¢ pokrywe z
zamknietg zaslepka. Wymieszac - 20 sekund, obroty 5.

4. Ciasto przela¢ do wczesdniej przygotowanej blaszki. Piec w temperaturze 180°C
okoto 50 minut az patyczek wtozony w ciasto bedzie suchy.

5. Ciasto posypac¢ cukrem pudrem lub udekorowac lukrem, bakaliami.



