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Krem z kaszy manny do ciast i tortow

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy
Czas przygotowania: 10 minut
Liczba porcji: 1

Przygotowanie :

1. Mleko 2 szklanki wla¢ do garnka, wsypac 6 tyzek kaszy manny i stale mieszajgc
tyzka gotowac do zgestnienia, nastepnie ostudzic.

2. Do miski robota wtozy¢ 20 g miekkiego masta i 1 szklanke cukru pudru. Utrze¢
mikserem/robotem na jasny krem.

3. Ucierajac dalej dodawac po tyzce kaszy i na koniec partiami wlewac sok z cytryny.

4. Placki przetozy¢ kremem z kaszy, odstawi¢ do schtodzenia i podawacd.

Wskazéwki :

Polecam krem z kaszy manny do piernika



