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Ciasto na pizze bez wyrastania

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 10

Liczba porcji: 4

Czas pieczenia: 20 minut

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

1.
. Blache nagrzewamy razem z piekarnikiem.

Nie czekamy az ciasto wyrosnie!

Do naczynia miksujgcego zatozy¢ n6z. Wla¢ 115 g mleka. Zamkna¢ pokrywe
dzbanka z zamknietg zaslepka. Podgrza¢ - temperatura 37°C, czas 1minuta,
obroty 1.

Otworzy¢ pokrywe dzbanka, wrzuci¢ 25 g swiezych drozdzy oraz 5 g cukru.
Zamkngc¢ pokrywe dzbanka z zamknieta zaslepka. Ustawi¢ czas 1 minute, obroty
3.

. Otworzy¢ pokrywe dzbanka, wsypac¢ 215 g maki, 5 g soli oraz 15 g oleju.

Zamkngc¢ pokrywe dzbanka z zamknietg zaslepka. Wybra¢ Ustawienia
Automatyczne - Ugniatanie czas 3 minuty, obroty 2.

Otworzy¢ pokrywe dzbanka, wyjg¢ ciasto na stolnice i rozwatkowac. Jesli ciasto
jest zbyt klejgce dosypujemy make.

Na pizze uktadamy sktadniki wg. upodobania.

Czas pieczenia okoto 11-15 minut, temperatura 230°C bez termoobiegu.



