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Mini pgczki jogurtowe

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 10 minut
Liczba porcji: 30 paczkéw
Czas smazenia: 20-30 minut

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

1. W naczyniu miksujgcym zamontowac néz. Odwazy¢ 350 g maki pszennej, 100 g
cukru, 10 g proszku do pieczenia, szczypte soli, wbi¢ 3 jajka i wla¢ 250 g jogurtu
naturalnego. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, wymieszac ciasto. Czas 1
minuta, predkosc 4.

2. Zdja¢ pokrywe, ciasto przetozy¢ do miski.

3. Na patelnie wyla¢ 700 ml oleju. Przy pomocy tyzki nabiera¢ niewielka ilos¢ ciasta,
pomagajac sobie druga tyzkag wygarnag¢ ciasto na nagrzany olej. Smazy¢ paczki na
rumiano z obu stron.

4. Paczki obtoczy¢ w cukrze pudrze.

Wskazéwki :

Olej na patelni nie moze by¢ za mato nagrzany, bo paczki beda go wchtaniaty. Ale tez
nie moze byc¢ zbyt gorgcy, poniewaz paczki spiekg sie z zewnatrz, a bedg surowe w
srodku.



