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Pierniczki z okienkiem

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas

przygotowania: 15 minut

Liczba porcji: 8

Czas

gotowania: 1 h

Uzyte akcesoria :

- néz

Przygotowanie :

1.

Do czystego i suchego dzbanka miksujgcego zatozy¢ ndéz, wtozy¢ 100 g masta
pokrojonego na kawatki, 70 g cukru, 140 g miodu, 20 g przyprawy korzennej do
piernika i 1 tyzeczke niestodzonego kakao. Zamkng¢ pokrywe z zamknieta
zaslepky. Podgrzewac - czas 5 minut, temperatura 50°C, predkos¢ 4.

. Otworzy¢ pokrywe, dodac 2 jajka, 400 g maki pszennej i 1 tyzeczka proszku do

pieczenia. Zamkng¢ pokrywe z zamknietg zaslepka. Ugniatac - 3 minuty,
predkos¢ 2-3.

Otworzy¢ pokrywe dzbanka, ciasto przetozy¢ do miseczki, zawing¢ folig
spozywczg i odstawi¢ do lodéwki na 1 godzine.

Piekarnik rozgrza¢ do temperatury 180°C. Blache wytozy¢ papierem do
pieczenia.

. Schtodzone cisto przetozy¢ na blat i rozwatkowa¢ na grubos¢ okoto 3 mm.

Foremka wycig¢ pierniczki, w srodku kazdego pierniczka wycig¢ okragty otwér.
Pierniczki uktada¢ na blache wytozong papierem, zachowujgc 2-3 cm odstepu. W
otwér kazdego pierniczka wtozy¢ 2 landrynki.

Piec 8 min w temperaturze 180°C, pierniczki mozna zdjg¢ z papieru dopiero gdy
landrynki stezeja.

. Pierniczki z okienkiem podawac jako deser lub uzy¢ jako ozdoby Swigteczne.



