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Bezowe choinki

Przepis

Informacje :

Stopien trudnosci: sredni

Czas przygotowania: 15 minut
Liczba porcji: 8

Czas gotowania: 4 h

Uzyte akcesoria :

- motylek

Przygotowanie :

1.

Piekarnik rozgrzac¢ do temperatury 100°C. Blache wytozy¢ papierem do
pieczenia.

Do czystego i suchego dzbanka miksujgcego zatozy¢ motylek, wla¢ biatka, dodac
szczypte soli. Zamkng¢ pokrywe z zamknietg zaslepka. Ubija¢ - 4 min./predkos¢
4.

. Ponownie ubijac¢ - 4 min./predkos¢ 4. Podczas pracy przez otwér w pokrywie

dodawac stopniowo 350 g cukru pudru, 1 tyzke maki ziemniaczanej oraz 5 kropli
zielonego barwnika.

Otworzy¢ pokrywe dzbanka, zdjg¢ motylek. Piane przetozy¢ do worka
cukierniczego z kohcéwka w ksztatcie gwiazdki. Zaczynajgc od géry wyciskac
coraz dtuzsze poziome pasy, tworzac ksztatt choinki. Ozdobi¢ posypka lub
peretkami cukrowymi.

Piec 3 godziny w temperaturze 100°C. Wytaczyc¢ piekarnik, uchyli¢ drzwiczki
piekarnika i pozostawi¢ beze na 1 godz., do catkowitego ostygniecia.

Bezowe choinki przechowywad w szczelnie zamknietym pojemniku.

Wskazéwki :



Aby bezy wyszty, dzbanek miksujgcy i motylek muszg by¢ czyste i suche, a w biatku
nie mogg znajdowac sie fragmenty zéttka.



