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Piernik ,,Last Minute”

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas

przygotowania: 10 minut

Liczba porcji: kekséwka o dtugosci 30 cm

Czas

pieczenia: 50 minut

Uzyte akcesoria :

- néz

- motylek

Przygotowanie :

1.

10.

W naczyniu miksujgcym zamontowac ndz. Odwazy¢ 250 g masta, 50 g ptynnego
miodu, 20 g ciemnego kakao i 30 g przyprawy do piernika.

. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, catos¢ rozpusci¢ i wymieszad.

Temperatura 80°C, czas 3 minuty, predkos¢ 1.

Zdja¢ pokrywe. Tak przygotowany ptyn odla¢ do miseczki, catkowicie wystudzic.
Do czystego naczynia miksujgcego zamontowac motylek, wbi¢ 3 cate jajka i
wsypac 150 g cukru. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, utrzed jajka z
cukrem. Czas 2 minuty, predkos¢ 5.

. Zdjac pokrywe, wyja¢ motylek, zatozy¢ néz. Wsypac 250 g maki pszennej, 5 g

proszku do pieczenia, doda¢ 300 g powidet Sliwkowych oraz wla¢ przestudzony
ptyn z miseczki.

Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepky, wszystko razem wymieszac. Czas 2
minuty, predkosc 4.

. Zdja¢ pokrywe, wyjg¢ néz. Forme keksdéwke o dtugosci 30 cm wytozy¢ papierem

do pieczenia, wylac¢ ciasto do formy.

piekarnik nagrza¢ do 170°C, piec piernik okoto 50 minut.

200 g mlecznej czekolady rozpusci¢ w kapieli wodnej. Wla¢ mleko, catos¢ dobrze
wymieszac przy pomocy rézgi kuchennej.

Polewe wylac na przestudzony piernik. Na wierzch posypac drobno posiekane



orzechy wtoskie.

Wskazdowki :

Uwaga! Forma kekséwka po wyjeciu z piekarnika jest gorgca!!!



