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Krem budyniowy

Przepis

Informacje :

Stopieh trudnosci: tatwy

Czas przygotowania: 10 minut
Liczba porcji: okoto 600 g kremu
Czas gotowania: 16 minut

Uzyte akcesoria :

- motylek

Przygotowanie :

1. W naczyniu miksujgcym zamontowac motylek. Wla¢ 800 g mleka, wsypac¢ 80 g
proszku
budyniowego waniliowego oraz dodac 4 zéttka jaj. Zatozy¢ pokrywe z zamknieta
zaslepka,
ugotowad budyn. Temperatura 100°C, czas 12 minut, predkos¢ 2.
2. Zdjac¢ pokrywe. Budyn wyja¢ z naczynia, odstawi¢ go do catkowitego wystudzenia.
3. W naczyniu miksujgcym zamontowa¢ motylek. Doda¢ 250 g pokrojonego na
mniejsze kawaftki
masta w temperaturze pokojowej oraz wsypac 150 g cukru pudru. Zatozy¢
pokrywe z zamknietg
zaslepky, wymieszac¢ mase. Czas 1 minuta, predkos¢ 4.
4. Na pokrywie otworzy¢ zaslepke. Przez otwér stopniowo dodawac zimny budyh.
Krem mieszacd
do catkowitego potgczenia sie sktadnikéw. Czas 3 minuty, predkos¢ 3.
5. Zdja¢ pokrywe, gotowy krem przechowywac w loddéwce.



