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S pieczarkowy

Przepis

Informacje :

Stopi
Czas

en trudnosci: tatwy
przygotowania: 10 minut

Liczba porcji: 4

Czas

gotowania: 40 minut

Uzyte akcesoria :

- néz

- mieszadto

Przygotowanie :

1.

Do naczynia miksujgcego zatozy¢ néz, wtozy¢ 100 g cebuli. Zamkna¢ pokrywe z
zamknietg zaslepka. Rozdrobni¢ - czas 10 sekund, predkos¢ 6.

. Otworzy¢ pokrywe dzbanka, posiekang cebule odsuna¢ topatka na boki, wyjgc

néz, zatozy¢ mieszadto. Doda¢ 20 g masta, topatkg zgarng¢ cebule na dno misy.
Zamkna¢ pokrywe z otwartg zaslepka. Podsmazy¢ - czas 5 minut, temperatura
120°C, predkosc 1.

Otworzy¢ pokrywe dzbanka, doda¢ 400 g pokrojonych pieczarek. Zamkngc¢
pokrywe z otwartg zaslepka. Smazy¢ - czas 10 minut, temperatura 100°C,
predkosc 1.

Otworzy¢ pokrywe dzbanka, wla¢ 200 g wody, 1 tyzke octu jabtkowego, wtozy¢ 1
lis¢ laurowy, 2 ziarna ziela angielskiego. Zamkng¢ pokrywe z zamknietg zaslepka.
Gotowac - temperatura 100°C, czas 15 minut, predkos¢ 1.

. Otworzy¢ pokrywe dzbanka, dodac¢ 100 g Smietany, peczek krojonej pietruszki, %2

tyzeczka soli, ¥ tyzeczki pieprzu. Zamkng¢ pokrywe z zamknietg zaslepka.
Gotowac - temperatura 100 °C, czas 3 minuty, predkos¢ 1.

W matym pojemniku wymieszac 2 tyzeczki maki ziemniaczanej z 5 tyzeczkami
wody. Otworzy¢ pokrywe doda¢ make z wodg, zagotowac - temperatura 100 °C,
czas 3 minuty, predkos¢ 2. Podawac z ugotowanym makaronem lub ryzem.



