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Ciasto malinowa chmurka

Przepis

Informacje :

Stopien trudnosci: sredni

Czas przygotowania: 1 h+czas chtodzenia ciasta+czas tezenia galaretki
Liczba porcji: blacha 25x30 cm

Czas pieczenia: 90 minut

Uzyte akcesoria :

- néz
- motylek

Przygotowanie :

1. W naczyniu miksujgcym zamontowac motylek, wlac biatka z 3 jaj i wsypac
szczypte soli.
Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepkya. Ubi¢ biatka na piane. Czas 4 minuty,
predkosc 4.
2. Nastepnie otworzyc¢ zaslepke, ustawi¢ robota na mieszanie. Czas 4 minuty,
predkos¢ 4. Przez
otwor stopniowo wsypywac 150 g cukru drobnego do wypiekdw. Ubijac piane z
cukrem, aby ten
sie rozpuscit i nie byt wyczuwalny w pianie.
3. Zdjg¢ pokrywe. Mase bezowg przetozy¢ do blachy o wymiarach 25x30 cm
wytozonej papierem
do pieczenia, wyréwnac wierzch. Posypac na wierzchu 50 g ptatkéw migdatow.
4. Piekarnik nagrzac¢ do 90°C, suszy¢ beze okoto 90 minut. Chrupigcg beze wyjgc z
piekarnika,
odtozy¢ na pewien czas.
5. 1000 g wody zagotowac, wsypac 3 galaretki o smaku malinowym. Catosc
doktadnie
wymiesza¢, odstawi¢ do catkowitego wystudzenia, a nawet do lekkiego tezenia.
6. W naczyniu miksujgcym zamontowac néz. Wsypac 180 g maki pszennej, 30 g



cukru pudru,
dodac 3 zéttka, 5 g proszku do pieczenia oraz 110 g masta pokrojonego na
mniejsze kawatki.
ZatozyC pokrywe z zamknietg zaslepka. Opcja ugniatanie, 3 minuty, predkosc 2.
7. Zdja¢ pokrywe, przy pomocy topatki zgarnag¢ wszystko ze $cianek naczynia
miksujgcego.
Ponownie zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka i dalej wyrabiac¢ ciasto. Opcja
ugniatanie, 2
minuty, predkosc 2.
8. Zdjac¢ pokrywe. Na stolnice podsypang maka wytozy¢ kruche ciasto, krétko
zagniesd¢ dtonia.
Ciasto owing¢ w folie spozywczg, witozy¢ do zamrazalnika na 30 minut (lub do
lodowki na 60
minut).
9. Po tym czasie ciasto réwnomiernie roztozy¢ na dnie blachy o wymiarach 25x30
cm wytozonej
papierem do pieczenia. Piekarnik nagrzac¢ do 180°C, piec ciasto okoto 20 minut.
10. W naczyniu miksujagcym zamontowa¢ motylek. Wla¢ 500 g sSmietany kremoéwki
36% i wsypad
40 g cukru pudru. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg zaslepka, ubi¢ Smietane na
krem. Czas 2 minuty,
predkosc 4.
11. Zdja¢ pokrywe. Dodac¢ 250 g serka mascarpone. Zatozy¢ pokrywe z zamknietg
zaslepka,
wymieszac. Czas 1 minuta, predkos¢ 4.
12. Teraz pora ztozy¢ ciasto. Na kruche przestudzone ciasto wytozy¢ rGwnomiernie
400 g malin.
Catos¢ zala¢ lekko tezejacq juz galaretka. Wstawi¢ do lodéwki na okoto 60 minut,
aby galaretka
catkowicie stezata.
13. Na galaretke wysmarowac réwnomiernie krem Smietanowy, na to potozy¢ ptat
bezowy.
14. Ciasto przechowywac¢ w lodowce.

Wskazéwki :

* Ubijang na krem Smietane kremdwke nalezy ciggle kontrolowad, poniewaz czas
ubijania zalezy
od producenta smietany, a takze od stopnia jej schtodzenia. W niektérych
przypadkach nalezy



odrobine zwiekszy¢ czas ubijania, w niektérych natomiast zmniejszy¢.
®* Uwaga! blacha z ciastem po wyjeciu z piekarnika jest gorgca!!!



